
Załącznik nr 2  
do zapytania ofertowego 

….................................................... 
       /nazwa, adres, fax Wykonawcy/ 
 

FORMULARZ CENOWY 

 
Przystępując do postępowania o zamówienie publiczne, którego przedmiotem jest : 

 

Zadanie nr 5/11/2024  Dostawa mrożonek i ryb 

 

oferuję realizację zamówienia na zasadach określonych w zapytaniu ofertowym z dnia …................. 

na następujących warunkach cenowych:      

                                                                                           

W przypadku zaoferowania innej gramatury jednostkowej niż wskazana w poniższej tabeli, należy 

wskazać daną gramaturę produktu oraz ilość opakowań, aby całkowita ilość była zgodna z 

wymaganą w danej pozycji jednostkowej. 

 

Lp 

 

Nazwa 

artykułu 
Parametry/opis 

 

J.m 
Ilość 

 

Cena 

jedn. 

netto 

Cena 

jedn. 

brutto 

 

Wartość  

brutto 

Oferowany 

produkt 

1 Brokuły Bukiet różyczek mrożonych, 

barwa typowa dla brokułów, 

bez obcych posmaków, 

sypkie, nieoblodzone, 

niezlepione, nieuszkodzone, 

opakowanie 2 -2,5kg 

kg 50     

2 Bukiet 

warzyw 3skł 

Warzywa  sypkie, 

nieoblodzone, skład: 

kalfior,brokuł,marchew, bez 

obcych posmaków, 

opakowanie 2-2,5kg 

kg 100     

3 Czarna 

porzeczka  

Owoce I kategorii, jednolite, 

odmianowo w partii, całe, 

sypkie, bez obcych smaków, 

nieoblodzone, niezlepione, 

nieuszkodzone, opakowanie 

2- 2,5kg 

kg 25     

4 Czerwona 

porzeczka  

Owoce I kategorii, jednolite, 

odmianowo w partii, całe, 

sypkie, bez obcych smaków, 

nieoblodzone, niezlepione, 

nieuszkodzone, opakowanie 

2- 2,5kg 

kg 30     

5 Fasolka 

szparagowa, 

cięta, żółta 

Sypka, bez uszkodzeń, 

niezlepiona, bez obcych 

posmaków, opakowanie 2-

2,5kg 

 

kg 20     



6 Filet miruna- 

płaty 

Produkt mrożony, bez ości i 

skóry 

kg 30     

7 Kalafior  Bukiet różyczek mrożonych, 

barwa typowa dla kalfiorów, 

bez obcych posmaków, 

sypkie, nieoblodzone, 

niezlepione, nieuszkodzone, 

opakowanie 2-2,5 kg 

kg 35     

8 Koper 

mrożony  

Siekany,sypki, niezlepiony, 

bez obcych posmaków, 

opakowanie ok.1kg 

kg 5     

9 Marchewka 

mini  

O barwie pomarańczowej 

niezlepione, dobrze 

oczyszczone, nieoblodzone, 

bez obcych posmaków, 

opakowanie 2-2,5kg 

kg 100     

10 Mieszanka 

komp. 

Mieszanka wieloskładnikowa, 

barwa typowa dla 

poszczególnych owoców, 

owoce sypkie, bez obcych 

posmaków, nieoblodzone, 

nieuszkodzone, opakowanie 

2- 2,5kg 

kg 150     

11 Paluszki 

rybne z 

mintaja typu 

frosta 

Mintaj 64% lub więcej, panier 

sypki, mąka pszenna, woda, 

papryka, kurkuma, sól, olej 

roślinny, produkt mrożony 

kg 150     

12 Pietruszka 

natka  

Siekana nać pietruszki, sypka, 

niezlepiona, bez obcych 

posmaków, opakowanie 

ok.1kg 

kg 5     

13 Porcja 

miruna 110g, 

bez glazury 

Produkt mrożony, bez ości i 

skóry 

kg 150     

14 Szpinak 

rozdrobniony 

W brykiecie, rozdrobniony, 

nieoblodzony, bez obcych 

posmaków, opakowanie 2-

2,5kg 

kg 40     

15 Truskawka  Owoce I kategorii, jednolite, 

odmianowo w partii, całe, 

sypkie, bez obcych smaków, 

nieoblodzone, niezlepione, 

nieuszkodzone, opakowanie 

2- 2,5kg 

kg 160     

16 Wiśnia b/p Owoce I kategorii, jednolite, 

odmianowo w partii, całe, 

sypkie, bez obcych smaków, 

nieoblodzone, niezlepione, 

kg 50     



nieuszkodzone, opakowanie 

2-2,5kg 

17 Włoszczyzna  Jarzyny sypkie, nieoblodzone, 

opakowanie 2-2,5kg 

kg 150     

18 Zupa 

jarzynowa  

Wieloskładnikowa, 

nieoblodzona, sypka, 

opakowanie 2-2,5kg 

kg 15     

 RAZEM  XX XXX     

 

 

Analizy zaopatrzenia dokonano na podstawie realizacji zakupów w roku szkolnym 2023/2024. 

Planowana ilość roczna może ulec zmianie na „+” lub „-” w zależności od liczby osób żywionych. 

 

Dostawy samochodem dostawcy ustalone wcześniej telefonicznie zgodnie z przestrzeganiem zasad 

higieniczno – sanitarnych oraz z wymogami dokumentów identyfikacyjnych. 

 

Samochód dostawcy jest dostosowany do realizacji przedmiotu zamówienia.  

 

 

 

 

                                                                        ….............................................................................. 
                                                                         (podpis osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy) 
 

 

 

       ….............................................................. 
                     Miejscowość i data 


