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Załącznik nr 2 do umowy 

….................................................... 
       /nazwa, adres, fax Wykonawcy/ 

 

FORMULARZ CENOWY 

 
Przystępując do postępowania o zamówienie publiczne, którego przedmiotem jest : 

 

Zadanie nr 4/12/2022 Dostawa pieczywa i art. piekarniczych 
 

oferuję realizację zamówienia na zasadach określonych w zapytaniu ofertowym z dnia …................. 

na następujących warunkach cenowych:         

                                                               

 

 

Lp 

 

Nazwa 

artykułu 
Parametry/opis 

 

J.m 
Ilość 

 

Cena 

jedn. 

netto 

 

Cena 

jedn. 

brutto 

 

Wartość  

brutto 

Oferowany 

produkt 

1 Chleb 

mieszany  

o wadze 500-700g,krojony, 

opakowany w folię,zapach 

swoisty dla rodzaju chleba, 

wyrośnięty, kosz plastikowy, 

czysty, oznakowane-

zawierające nie więcej niż 

0,3g soli na 100g produktu 

gotowego do spożycia  

szt 250     

2 Chleb 

słonecznikowy 

o wadze do 600g, krojony, 

opakowany w folię,zapach 

swoisty dla rodzaju chleba, 

wyrośnięty, kosz plastikowy, 

czysty, oznakowane-

zawierające nie więcej niż 

0,3g soli na 100g produktu 

gotowego do spożycia  

szt 100     

3 Chleb graham o wadze do 600g, krojony, 

opakowany w folię,zapach 

swoisty dla rodzaju chleba, 

wyrośnięty, kosz plastikowy, 

czysty, oznakowane-

zawierające nie więcej niż 

0,3g soli na 100g produktu 

gotowego do spożycia  

szt 10     

4 Mini pączki Nie produkowane  ciasta 

głęboko mrożonego, waga 

ok. 35g,aromatyczne, 

zawierające nie więcej niż 

0,3g soli,10g tłuszczu i 10g 

cukru w 100g gotowego 

produktu 

kg 50     

5 Rogaliki 

drożdżowe z 

nadzieniem 

-nie produkowane z ciasta 

głęboko mrożonego, waga 

ok.35g, aromatyczne,smak i 

kg 70     
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zapach swoisty dla pieczywa 

drożdżowego z nadzieniem, 

zawierające nie więcej niż 

0,3g soli, 10g tłuszczu i 10g 

cukru w 100g gotowego 

produktu 

6 Bułka długa  ok. 400g, z mąki pszennej, 

świeża, wyrośnięta, krojona 
szt 200     

7 Chałka  Waga ok. 400g,skład: mąka 

pszenna, drożdże, zawierająca 

nie więcej niż 0,3g soli, 10g 

tłuszczu i 10g cukru w 100g 

gotowego produktu 

szt 100     

8 Bułka zwykła, 

pszenna 

Waga ok. 90g,wyrośnięta, 

świeża, w czystych 

opakowaniach 

szt 1500     

9 Bułka 

grahamka 

Waga ok. 100g,wyrośnięta, 

świeża, w czystych 

opakowaniach 

szt 600     

10 Bułka 

kukurydziana 

Waga ok. 0,06g, wyrośnięta, 

świeża, w czystych 

opakowaniach 

szt 2500     

11 Pączek  nie produkowanyz ciasta 

głęboko mrożonego, waga ok 

100g, aromatyczny,smak i 

zapach swoisty dla pączków z 

nadzieniem , zawierający nie 

więcej niż 0,3g soli, 10g 

tłuszczu i 10g cukru w 100g 

gotowego produktu 

szt 600     

12 Drożdżówka z 

nadzieniem 

nie produkowana z ciasta 

głęboko mrożonego, waga ok 

100g, aromatyczna,smak i 

zapach swoisty dla 

drożdżówek z nadzieniem , 

zawierająca nie więcej niż 

0,3g soli, 10g tłuszczu i 10g 

cukru w 100g gotowego 

produktu 

szt 1000     

13 Obwarzanek Waga ok. 100g, wyrośnięty, 

świeży, w czystych 

opakowaniach 

szt 800     

14 Bułka tarta Opakowanie 0,5kg, drobno 

mielona, sucha, bez dodatku 

nasion, smak i zapach swoisty 

charakterystyczny dla danego 

pieczywa, torebka papierowa, 

oznakowana 

kg 30     

 RAZEM  xx xxx     
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Analizy zaopatrzenia dokonano na podstawie realizacji zakupów w roku szkolnym 2021/2022. 

Planowana ilość roczna może ulec zmianie na „+” lub „-” w zależności od liczby osób żywionych. 

 

Dostawy samochodem dostawcy ustalone wcześniej telefonicznie zgodnie z przestrzeganiem zasad 

higieniczno – sanitarnych oraz z wymogami dokumentów identyfikacyjnych. 

 

Samochód dostawcy jest dostosowany do realizacji przedmiotu zamówienia.  

 

 

 

 

                                                                        ….............................................................................. 
                                                                         (podpis osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy) 
 

 

 

       ….............................................................. 

                     Miejscowość i data 


